Venuer

1 APRIL - 1 OKTOBER
MIN. 20 PERSONER

FORRETTER

Rejesalat med asparges pa sprode salater
Avocado med tunsalat, dild og citron
Caesarsalat med kylling og bredcroutoner
Maskeret blomkal med rejer og gront

Mini croissant med hjiemmelavet honsesalat
0g bacon

Alle forretter serveres med nybagt bred og
smar

KR. PR. PERS. 75,-

HOVEDRETTER

Glaseret skinke med krydderkartofler og
dijonsovs

Fyldt merbrad med timian kartofler og
SVampesovs

Graeske frikadeller, kartofler, tzatziki
Gammeldags kyllingesteg med persille,
kartofler, skysovs og rabarberkompot
Crillkoller med hjemmelavet kartoffelsalat,
agurkesalat

Alle hovedretter serveres med salat eller
grontsager tilpasset darstiden

KR. PR. PERS. 199,-

DESSERTER - Portionsanrettet
Rabarbertrifli med knas
Pannacotta med friske baer
Islagkage med vafler
Ostetallerken med frugt og kiks
Friske frugter med racreme

KR. PR. PERS. 75,-

Alle aragenmenter afholdes i privat lokale og
inkluderer borddaskning.

TILKOB

Kaffe/the kr. 25,-
ol kr. 25,-
Sodavand kr. 20,-

Husets Red- el. Hvidvin ~ kr. 150,-

1 OKTOBER - 1 APRIL
MIN. 20 PERSONER

FORRETTER

Kartoffelsuppe med bacondrys og purleg
Kyllingesalat med aebler og bacon
Tarteletter med hons i asparges, persilledrys
Kaviarrand med rejer, dild og citron
Laksesalat med asparges og gront

Alle forretter serveres med nybagt bred og
smar

KR. PR. PERS. 75,-

HOVEDRETTER

Beefstroganoff, kartoffelmos, asier
Fleeskesteg, kartofler, sovs, redkal, surt og
sodt

Biksemad, spejleeg, rugbrad, redbeder

Kogt oksebryst, kartofler, peberrodssovs, surt
ltaliensk porchettasteg, fledekartofler,
agurkesalat

Alle hovedretter med salat eller grentsager
tilpasset arstiden

KR. PR. PERS. 199,-

DESSERTER - Portionsanrettet
Ablekage med floadeskum og knas
Citronfromage med fledeskum
Dessertkage med frugter

Blommetrifli med floadeskum og neddedrys
Paereteerte med creme fraiche

KR. PR. PERS. 75,-
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